9.C Pétvizsga felkésziilés Elelmiszerismeret tantargybol

Felkésziilés: Galambosné Goldfinger Erzsébet — Horvath Péter  Elelmiszer- alapismeretek
tankdnyvbdl

Témakorok
1. Az élelmiszerek 6sszetétele / az alkotdk rovid jellemzése/

- Viz

Tapanyagok
- fehérje
- szénhidrat
- zsir
- vitaminok

- asvanyi anyagok
Jarulékos anyagok
Ballasztanyagok
Adalékanyagok
TK. 1.1 dbra + 8-37. oldal

2. Mikrobioldgia
Virusok, baktériumok, éleszt6k, penészek jellemzése, életfeltételeik TK. 48-50. oldal
Etelmérgezés, fertSzés, romlas értelmezése TK. 53-56. oldal
Tartdsitds — TK. 2.1 abra

3. Elelmiszerek f6 csoportjai

Z0ldség, gyimolcs  TK. 125-142. oldal
Edesitszerek TK.119-120, 163-164. oldal
izesitészerek TK. 154- 160. oldal

Gabonafélék és termékek TK. 109-118. oldal

Tej, tejkészitmények, tejtermékek TK. 80-89. oldal
Tojas részei TK. 4.2 abra

Hus fajtak jellemzése TK. 96-98. oldal, 105. oldal
Etkezési zsiradékok TK. 121-123. oldal

Kakao és csokoladé termékek TK. 143 - 144. oldal
Kavé és tea TK. 146- 153. oldal

Feladatok: /Szdban/

TK. 47. oldal Kérdések: 1,2,3,5, 9,10,

TK. 62. oldal Kérdések 1,3, 6, tartdsitas tablazata

TK: 90. oldal Kérdésekl, 3, 7

Rajzold le a tojas részeit Tk.4.2 abra

Gabonaszem részei, az egyes részek 0sszetétele TK. 4.8.3abra



TK:
TK.
TK.
TK.
TK:
TK.
TK.

108. oldal Kérdések: 1,2, 3

118. oldal Kérdések: 1,2,3

120. oldal Kérdések: 1

125. oldal Kérdések: 1,4

142. oldal Kérdések: 1,2

154.0ldal Kérdések: 1,2,3,7

160. oldal Kérdések: fliszerek csoportositdsa, 2,3.



